
М Е Н Ю  СУ„ПЕЙО КРАЧОЛОВ ЯВОРОВ“ 
                                                                  /27.10.2026 – 30.10.2026/  

Вторник–27.10                                                                               грамаж            алергени 

1. Тарaтор  / кисмляко,краставица,олио,сол/ 0.200 7 

2. Супа от червена леща /червена леща,моркови,лук, масло/ 0.200 1,7 

3. Бяла риба филе с гарнитура 0.200 4 

4. Скара 2-ка/БДС кебапче/ с гарнитура 0.200  

5. Плод / плодова салата 1бр./150  

6. Хляб пълнозърнест /филия/ 1бр. 1 

Сряда – 28.10                                                                                   

1. Тарaтор  / кисмляко,краставица,олио,сол/ 0.200 7 

2. Супа по градинарски /картофи,домати,моркови,лук,зеле,мляко,яйца, 

масло/ 

0.200 1 

3. Спагети/кайма,спагети,олио,домати,кашнавал/ 0.220 1,7 

4. Пилешка пържола на скара с гарнитура 0.200  

5. Плодово кисело мляко/кисело мляко,захар,плодове/ 0.200 7 

6. Хляб УС/филия/ 1бр. 1 

Четвъртък – 29.10 

1. Тарaтор  / кисмляко,краставица,олио,сол/ 0.200 7 

2. Супа топчета /кайма,моркови,лук,ориз,олио,кис.мляко,яйца/ 0.200 1,3,7 

3. Пилешко шишче с гарнитура 0.200  

4. Огретен/картофи,олио,к.мляко,яйца,сирене.кашкавал,масло/ 0.220 1,3,7 

5. Бисквитена торта /бисквити,прясно мляко,захар,нишесте/ 0.150 1,7 

6. Хляб пълнозърнест /филия/ 1бр. 1 

Петък – 30.10 

1. Тарaтор  /кисмляко,краставица,олио,сол/ 0.200 7 

2. Крем супа броколи /картофи,броколи, масло,пр.мляко,крутони/ 0.200 1,3,7 

3. Пиле с картофи на фурна/пил.месо.картофи,масло/ 0.220 1,3,7 

4. Шницел с гарнитура 0.200 7 

5. Шоколадово руло/ пр. мляко , яйца, брашно и захар/ 0.070 1,3,7 

6. Хляб УС /филия/ 1бр. 1 
 
 
ЦЕНА:  Супа, основно/по избор/, десерт и хляб - 4,50 €  
             Супа, основно/по избор/ и хляб - 3,80€  
             Основно/по избор/, десерт и хляб – 3,70€  
             Основно/по избор/ и хляб – 2,70€. 
 
 
СПИСЪК НА ПОТЕНЦИАЛНИТЕ АЛЕРГЕНИ: 

1. Зърнени култури 8. Ядки 

2. Ракообразни и продукти от тях 9. Целина и продукти от нея 

3. Яйца и продукти от тях 10. Синап и продукти от него 

4. Риба и рибни продукти 11. Сусамово семе и продукти от него 

5. Фъстъци и продукти от тях 12. Серен диоксид и сулфити 

6. Соя и соеви продукти  13. Лупина и продукти от нея 

7. Мляко и млечни продукти 14. Мекотели и продукти от тях 

Менюто е изготвено съгласно изискванията на наредба №37/2009г. и "Сборник рецепти за 

ученическите столове и бюфети“- издателство „Техника“/ 2012г.                                        
                                                                              

                                                                             Ц. Бочукова: …………… 

 

    *МЕСЕЧНАТА  ТАКСА  ЗА  ОНЛАЙН  ПЛАТФОРМАТА     

https://smartercard.bg   Е 2,97 € 



                                     

 

 
 

 


